
  

Hausbiere 
             0,3 l    0,5 l 

Sophienhofer Pils    2,90 €  3,90 € 
 

Sophienhofer Dunkel   2,90 €  3,90 € 
 

 

Sophienhofer IPA/Bockbier  3,50 €  4,90 € 
 

Alster / Diesel    2,90 €  3,90 € 
 

Heiße Getränke  
Pott Kaffee         3,80 € 
 

Latte Macciato       4,10 € 
mit Vanille- oder Karamell Sirup    0,60 € 
 

Espresso-Macciato      3,00 € 
 

Milchkaffee        3,90 € 
 

Irish Coffee (Cafe, Whiskey, Sahne)   5,90 € 
 

Schokoccino       4,50 € 
(Schokolade, Espresso, Milchschaum) 
 

Hauscoctail / Tipp 
Sophienhofer Hugo      6,90 € 
(Sophienhofer Pils, frische Limetten, Holunderblütensirup, Sprite) 
 

Glühwein Spritz (Aperol, Prosecco, Glühwein)  8,90 € 
 

Pink Grapefruit Gin (Malfy) mit Russian Wildberry 8,90 € 
 

 

Speisekarte  
vom 22.12.25 – 03.01.26 

 
 

 

 

 

 
 

Besinnliche Feiertage und  

ein gesundes neues Jahr  

wünscht das Team vom „Braunen 

Hirsch“!   



Suppen & Vorspeisen 
Hausgemachte Soljanka, dazu Hausbrot           4,90 € 
 

Jägersuppe         5,90 € 
gebundene Suppe aus Wildfleisch mit Rotwein & Sahne verfeinert 
 

Krabbencocktail, dazu Baguette    9,90 € 

Krabben mit einer Cocktailsoße auf Eisbergsalat 
 

Vitello Tonnato       13,90 € 
Rosa Kalbsfleisch mit einer Tunfischsoße, Kapern & Baguette  

Hauptspeisen 
Unser TIPP:   Iberico Schweinekarree   34,90 € 

mit Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln und Kräuterbutter 

Iberico Schwein ist eine edle, halb-wilde Schweinerasse aus 

Spanien, berühmt für ihr intensiv nussiges, saftiges Fleisch mit 

hohem Fettanteil, das durch die natürliche Ernährung mit 

Eicheln entsteht 
 

Brauhaus Pinsa (ovaler Teigfladen aus Sauerteig) 17,50 € 

Belegt mit Speck, Zwiebeln, Sauerrahm und Gouda, garniert 

mit Knobi-pesto und frischen Frühlingszwiebeln 
 

Halbe Ente        21,90 € 
mit Apfelrotkohl, Klößen und Orangensauce  
 

Rumpsteak Brauhaus Art (ca. 300 g)   26,90 € 
mit geschmorten Zwiebeln in einer Sophienhofer Dunkelbiersoße, 

dazu Wedges & hausgem. Kräuterbutter 
 

Rinderfilet (ca. 250 g)      33,90 € 
mit frisch gebratenen Champignons, dazu Rosmarinkartoffeln 

 & hausgem. Kräuterbutter 
 

 

  Gebratene Wildschweinmedaillons   24,90 €  
   auf Champignons, mit Rotkohl, dazu Kroketten 
    

  Wildschweingulasch      19,90 € 
   mit Rotkohl, frischen Champignons, Preiselbeeren und    

   Sahnehäubchen, dazu Klöße 
 

   Wildbratwürstchen      18,90 € 
    mit Rotkohl, Preiselbeer-Soße, dazu Thüringer Klöße 
 

   Schnitzel „Wiener Art“      15,90 € 
   mit Pommes Frites 
 
 

   Schnitzel „Brauhaus Art“      17,50 € 
   mit geschmorten Zwiebeln in einer  

   Sophienhofer Dunkelbiersoße, dazu Pommes Frites 
 

    SchniPiPo          18,50 € 
    Schweineschnitzel mit Champignons, dazu Pommes  
      

    Gebratenes Lachsfilet              26,90 € 
     mit Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln & Zitronenhollandaise 
 

    Gebratenes mediterranes Gemüse    18,50 € 
     mit Rosmarinkartoffeln & hausgem. Sour Cream 
 
 

                      Zu jedem Hauptgericht ist ein Salat  

             von unserem reichhaltigen Buffet inklusive! 
 

Desserts 
    Mini Schokoküchlein     7,50 € 
    mit zartschmelzendem Kern  

    an einer Kugel Vanilleeis und Sahne 
 

    Hausgemachte Creme – Brulee     7,90 € 

    mit Zimtpflaumen       
 


